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Lassiger Pfalzer
Christoph Hammel belegte
beim FOCUS-Weintest 2018 mit
seinem Sauvignon blanc den
ersten Platz. Er fithrt das Wein-

gut in der achten Generation
LY
Vom deutschesten Wein

Das obere Ende eines Bischofs-
stabs in Form einer Weinrebe
und die Jahreszahl 1723: Das
Markenzeichen des Weinguts
Hammel & Cie. ziert Etiketten
und Fasser des Unternehmens
im pféalzischen Kirchheim - und
als Tattoo den Unterarm von
Christoph Hammel. Der 55-Jdh-
rige schwimmt gern gegen den
Strom. Das war auch 2018 so.
Statt Laubwiénde zu entfernen
und friih zu ernten, setzte er auf
viele Blatter und damit auf mehr
Assimilation und héhere Zucker-
werte. ,Ich wollte mehr Power in
der Traube“, sagt Hammel. ,Fiir
einen Wein, der so deutsch ist,
wie es deutscher nicht geht -
eine Liebfrauenmilch.“ Zu Sushi
und Sashimi sei sie ein ,,unfass-
barer Kracher*.
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Anbeglnn des kuratlerteTraubengenusses
Was ist dran an solch lustvollem Versprechen?
Eine Nachlese in sechs Hanglagen

SAME
TEXT vON ROBERT VERNIER rotos voN ALEX KRAUS
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Hang zum Riesling
- Andreas Schmitges,
hier in der Top-Lage

§ Exdener Prilat, bewirt- -
~i.schaftet 15 Hektarund: = =
= kauft Trauben von zehn- .

Hektar Weinberghinzu

Vom Schiefer zum Gra‘

Das Weingut Schmitgesin
Erden an der Mittelmosel pro-
duziert itberwiegend trockene
Rieslinge. Die Klimaerwarmung
macht Andreas Schmitges
Sorgen: ,Anfang der neunziger
Jahre hatten wir viele Jahre mit
130 bis 150 Reifetagen, jetzt
waren es unter 100.“ Die Trau-
ben hatten also viel weniger
Zeit und mangels Wasser auch
weniger Gelegenheit, Mineral-
stoffe aufzunehmen. Weine
seiner GroBen Lagen lasst
Schmitges in zwei 1,9 Tonnen
schweren Granitfassern mit
1000 Liter Fassungsvermogen
auf der Hefe reifen. So bleibe
»die Mineralik, die unsere Wei-
ne vom Schiefer mitbekom-
men, besser erhalten".

Die Diirre hat Reben wie Schadlingen zugesetzt. Am Ende waren die Trauben sehr gesund

"

Steil nach oben

Die bekannte Lage
Erdener Treppchen ist
nach Siiden ausgerich-
tet. Sie ragt tiber der
Mosel auf. Gegeniiber
liegt der Ort Erden




_ AusPrinzipbio
i Evavollmer 37, o

i bewirtschaftet
a, was hat der Sommer  elfHektarin und um
denn versprochen?” Die ~ Mainz-Ebersheim.
Stimme von Christoph Sie produziert pro Jahr
Hammel drohnt drama- etwa 55000 Flaschen =«

tisch. Man durfe bitte von 17 Weinen

nicht vergessen, dass

,Wir auch eine Jahr-

hundertdiirre hatten”.
Allerdings sei der Weinstock ,ein
unfassbarer Kampfer, der seine
Wurzeln bis zu 15 Meter tief in
die Erde treibt". Deshalb habe die
Dirre Ertragsanlagen, also Reben,
die mit etwa zehn Jahren ihren
normalen Wuchsstand erreicht
haben, relativ wenig ausgemacht.
Wenn aber Trauben bei 40 Grad in
der Sonne ,vor sich hin braten”,
konne man nicht erwarten, dass
das ,spurlos an der Frucht vorti-
bergeht”.

Der Rekordsommer 2018 war fiir
die deutschen Winzer eine Her-
ausforderung. Rasantes Wachs-
tum, friithe Bliite, Turboreife unter
einer bestandig brennenden Son-
ne. Und am Ende gab es beim
frihesten Lesebeginn aller Zei-
ten ab dem 6. August fast tiberall
Trauben wie aus dem Bilderbuch,
in Hiille und Fille. Ein Jahrhun-
dertjahrgang also? Eine Reise
durch die deutschen Anbauge-
biete zeigt: Die Winzer halten den
Ball flach, versprechen aber tolle
Weine.

Eine Uberdosis Sonne

»Nein, das ist kein Jahrhundert-
jahrgang”, urteilt Eva Vollmer.
2018 habe genau das gefehlt,
wovon der deutsche Wein profi-
tiere, namlich das kiihl-gemaBig-
te Klima. ,Fir einen richtig gro-
Ben Jahrgang muss es auch mal
kihler sein”, erklart die Mainzer
Onologin. GroBe Weine leben
von kihler Frische, langsamer
Reife und Aromenvielfalt. Fur
den Wow-Effekt und zum langen
Lagern reiche das Ergebnis bei
den Weilweinen nicht. Zufrieden
ist sie trotzdem: , Viel Ertrag von
hoher Gte.”

Die Uberdosis Sonne machte
die Trauben besonders siff — ein
Problem fiir Winzer, die trocke-
ne, leichte Weilweine ausbauen.
Aus viel Zucker entsteht bei der
Garung schnell zu viel Alkohol. »
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Von der Vielfalt am Rhein
Die Winzerin hat tiber Pflan-
zenschutz im Steillagen-Wein-
bau promoviert. Das Spriithen
per Hubschrauber hat keine
Zukunft, auch weil die Herstel-
ler sich die Zertifizierung fiir
den Einsatz ihrer Mittel aus der
Luft sparen. Deshalb forschte
Vollmer nach Alternativen.

lhr Weingut betreibt sie seit
2007 als Biobetrieb. Pflanzen-
schutz ist auch hier unerléss-
lich. Zum Einsatz, etwa gegen
Pilze, komme keine Chemie,
sondern Backpulver, Fencheldl,
Schwefel, aber auch Kupfer

»in minimalsten Dosen“. Bei
den Weinen setzt sie auf rhein-
hessische Vielfalt: ,,Es muss
nicht jeder mit Riesling hier
raus-gehen.” Ihre Favoriten:
Scheurebe und Roter Riesling.
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Die Weine werden zu maskulin,

! ! . e brandig oder heiB, wie die Winzer
l‘ sagen. ,Wenn die Erwarmung so

Pt weitergeht, wird es irgendwann

S f v ‘ ‘\‘. A diese leichte Stilistik des Mosel-

% Rieslings nicht mehr geben, mit
“ seiner Eleganz, dem erfrischen-
den Saurespiel und dem mode-
’ raten Alkohol", fiirchtet Andreas
! Schmitges, Winzer an der Mosel.
‘ Aktuell gebe es einen Run auf
! w . brach liegende Weinbauflachen
!" q .‘ in hoheren Lagen und kiihleren
: '}  Seitentilern - um in 20 Jahren
' i noch Kabinette unter zwolf Volu-
i‘ men-Prozent Alkohol liefern zu

_ ’ konnen.
el : eine SN 1 i\ »Uns ist die Muffe gegangen”,
: " sagt Schmitges. Schon der erste
B Bra Wein, den er 2018 einbrachte,
d Mog hatte 98 Grad Oechsle, einen Tag
0E 0 : spater erntete er Trauben mit ein-
: oho getrockneter Edelfaule und 112
Reifegraden - ein klarer Fall fiir
StuBwein. ,Da war die bange Fra-
ge: Wo geht die Reise hin?" Der
Winzer begann sofort, von den
kithleren Lagen abwarts zu lesen.
Mit seinen Weinen ist er hochzu-
=== ; frieden: ,Ein Jahrgang, der tiber
o der Norm liegt, aber Jahrhundert-
= . wein finde ich Gbertrieben, zumal
NA viele Winzer ihre Weine aufsauern

: missten."”
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- Weine fiir den schnellen Genuss

v Hinzu kamen Phdanomene wie

N o Fehltone durch Trockenstress.

,Man spricht vom UTA, dem un-

typischen Alterungston”, sagt Ida

Didinger, Winzerin am Mittel-

- rhein. Oder Sonnenbrand. Weil

o~ & man die Rebe in der Traubenzone

entblattert, damit die Frucht nach

Regenfallen schneller trocknen

kann, ist sie der Sonne starker

ausgesetzt. Inzwischen o6ffneten

Winzer meist nur die Seite der

Andreas Laible be afte Durba de Morgensonne und belassen die

B 0 Blatter auf der Westseite als Son-

Betrieb, iiberna er da eing (0 0 nenschutz. Didinger, die sich noch

d : efrau’Petra Pro mit Grausen an den Trockenheits-

der Parzelle d Rie g besto tourismus am Mittelrhein erinnert,

Ue d hie gelberger gena ach de sagt iber den Jahrgang: ,Die 18er

age erhalb vo 0 aufenberg, wo machen schon jetzt richtig Spa8,

82 die ersten Rie g-Reben gepfla sie sind super fruchtig, aber von

de aible : 3 den Rote 3 : der Saure her sind sie nichts, was
der hier Clevner he d die eurebe man ewig liegen lasst.”

exa en Aromen:-Sie empfehle .Das gedenkt mir nit”, zitiert

gute trockene und noch:-bessere e-Weine Andreas Laible aus Durbach »
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Im Dienst der Familie
Ida Didinger, 28, hat
Onologie studiert und
arbeitet auf dem
Weingut ihrer Eltern

2
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Der Sonne zugewand

An der engen Rheinschleife be
Boppard sind die Schiefer-Ste
exakt nach Siiden ausger:

[
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Von beiden das Beste

r
Das Weingut Didinger in Osterspai am Mittelrhein %
bewirtschaftet 5,5 Hektar und vermarktet seine Weine
ab Hof, beliefert die regionale Gastronomie und ausge-
wihlte Handler. Zu den Weinbergen geht es mit der Fahre
auf die andere Rheinseite zum Bopparder Hamm mit den
Prestige-Lagen Feuerlay und Mandelstein. Gemeinsam
mit ihrem Freund Johannes Hofler vom VDP-Weingut Héf-
ler in Franken vertreibt Ida Didinger mit der Linie ,2sam-
keit* einen eigenen Riesling, Hofler einen Spatburgunder.
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Garung in Beton und Ton

In den Beton-Eiern reifen die
GroBen Gewichse von Sandra und
Ludwig Knoll. Hier probieren sie

Orange Wein. In Amphoren, die
Boden eingelassen sind (rechts
gért er auf der Maische

{3l 1 tia 1t

on der Natur lernen ,
Der|Vater hatte das Weingut
am Stein vom GroBvater tiber-
nommen, mit einem halben
Hektar. Der gab es an den Sohn

weiter, mit fiinf Hektars Inzwi- % 1’

schen bewirtschaftet Winzer
Knoll (,,Ich bin Ludwig V.“) gut! |§
40 Hektar kologisch und bio- | §
dynamisch. So setzt er etwa

auf das Hornmistpréparat,
dessen genetische Informatio-
nen in viel Wasser gelést und
‘danach in homéopathischér

in Baden die alten Winzer aus
der Ortenau, die sich an zwolf
Wochen ohne Regen nicht erin-
nern konnten. Selbstbewusst sagt
er aber auch: ,Wer seinen Wein-
berg im Griff hatte, der hat her-
vorragende Qualitat im Keller.” Er
reduziere generell nach der Bliite
die Trauben auf eine Ausbeute
von nur etwa einem Kilo pro Stock
und setzte 2018 frith auf kurze
Laubwdande, um die Verduns-
tung zu reduzieren. ,Es sind viele
gute Sachen dabei”, sagt Laible,
schnalzt gentisslich mit der Zunge
und serviert spater einen fantas-
tischen Probeschluck von seinem
Riesling GroBes Gewdchs.

Die Tiicken des Klimawandels

Ausnahmezustand herrschte auch
im biologisch wirtschaftenden
Weingut am Stein in Wiirzburg. Im
Bereich von Jungreben mussten
Griinstreifen umbrochen werden,
um die Wasserkonkurrenz auszu-
schalten. Letztlich befdande sich
der Bio-Weinstock aber in einem
harmonischen Gleichgewicht, so
Winzer Ludwig Knoll. ,Deshalb
war 2018 schon die komplette
Freude fiir uns, es hing die rich-
tige Menge drauflen, alle Trau-
ben sind reif geworden, und wir
hatten aus den warmen Jahren
vorher gelernt.” Geerntet wurde
frih, gut 80 Tage nach der Bliite.
Und immer nur nachts.

Das macht auch Christoph Ham-
mel in Kirchheim in der Pfalz schon
seit Jahren. , Wir beginnen mit der
Lese unserer WeiBwein- und Rosé-
trauben um drei Uhr und horen
um neun Uhr wieder auf."” Ziel ist
eine lange Maischestandzeit der
angequetschten Trauben, bei der
der Saft Aromen aus den Scha-
len 16st, bis zu drei Tage lang.
Daflir muss der Saft kalt sein,
sonst beginnt die Garung. Trau-
ben, die tagsiiber gelesen werden,
sind warm, sie altern wahrend des
Transports und lassen sich nur mit
hohem Aufwand herunterkiihlen.
,Der Klimawandel ist da, das ist
keine Frage"”, sagt Hammel, ,aber
ich bin sicher, Riesling wird auch
fir meine Kinder eine Rebsor-
te sein, die sie hier in Perfektion
anbauen konnen." |
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Die 13 deutschen Weinregionen sind
geschiitzte Ursprungsbezeichnungen.

Weine aus deutschen Anbaugebieten Uberzeugen nicht
nur mit aufBergewdhnlichem Geschmack, sondern auch
mit hochster Qualitat. Das garantiert auch die Europaische
Union, die alle 13 deutschen Weinregionen als geschitzte
Ursprungsbezeichnungen anerkannt hat.

Willkommen

in besten Lagen.

deutscheweine.de



